
 
 
 
 
 
 

BIOQUALITAS ANÁLISES DE ALIMENTOS E TREINAMENTOS CONTÍNUOS LTDA. 

BIOQUALITAS 

  

Avenida Presidente Vargas, 534 / 2º andar – Centro – Rio de Janeiro – CEP 20071-000 
Telefax 21 2518-1095 e 2253-0607 bioqualitas@bioqualitas.com.br   

 

  
  
 
OBJETIVO 

Conhecer o conteúdo da Norma para facilitar o acompanhamento do curso de Auditor 

Interno da ISO 22000, bem como para orientar empresas que desejam certificar-se nesta 

Norma, prestando consultoria para a implementação dos requisitos. 

 
PÚBLICO ALVO 

Nutricionistas, engenheiros de alimentos, técnicos das áreas de alimentos, farmacêuticos, 
biólogos, veterinários, gastrônomos e profissionais que trabalham na produção de 
alimentos que necessitam implantar, adequar ou aperfeiçoar o Sistema de Segurança de 
Alimentos. 
Nota: é importante que o participante tenha conhecimento de Boas Práticas. 

 
Conteúdo Programático   

 ISO 22000 – Por que o mercado precisava desta norma?  
 Benefícios, aplicação, interfaces com outras Normas e Legislações locais e com o 

Codex Alimentarius 

 Normas da família ABNT NBR ISO 22000 

 Sumário da Norma ABNT NBR ISO 22000 (um tour na Norma) 

 Introdução, objetivo, referências normativas, termos e definições, requisitos (4 a 8) e 

anexos 

 Requisito 4 – Requisitos de documentação 

 Requisito 5 – Responsabilidade de direção 

 Requisito 6 – Gestão de recursos 
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Sistema de Gestão da Segurança de Alimentos 
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 Requisito 7 – Planejamento e Realização de Produtos Seguros (até 7.8): 

• Generalidades 

• Programas de Pré-requisitos: 

a) Boas Práticas (programa de pré-requisitos operacionais – Pontos 

de Controle) e Procedimentos Operacionais Padronizados: 

- Boas Práticas X APPCC na Segurança dos Alimentos.  
 

b) APPCC 

- Introdução – objetivo, histórico e benefícios 

- Plano APPCC 

- Princípios de 1 a 7 – exemplificação de um plano APPCC (1 

produto) 
 Requisito 7.9  – Rastreabilidade 

 Requisito 7.10 – Controle de não-conformidade 

 Requisito 8  – Validação, verificação e melhoria do sistema de gestão da segurança de 

alimentos 

 Caminho para a certificação ABNT NBR ISO 22000 

   

CARGA HORÁRIA 

16 horas 

 
DATA 

18 e 20 de maio 

 
HORÁRIO 

9:00 às 18:00 horas 

 
INSTRUTOR 

Brigitte Bertin – farmacêutica e microbiologista 
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LOCAL 
Av. Presidente Vargas, 534/2º andar – Centro – Rio de Janeiro  

(próximo à estação do metrô da Uruguaiana) 
 
INVESTIMENTO 
R$ 536,00 (Norma inclusa) – pagamento à vista 

R$ 565,00 (Norma inclusa) – pagamento em duas parcelas 

 
PAGAMENTO 

À vista (5% de desconto) até a data limite de inscrição 

OU  
Em 2 parcelas iguais  

 
MAIS  INFORMAÇÕES 

Telefones: 21 2253-0607 / 2518-1095 / 9857-3386 

 

Inscrições até o dia  12/05/2010 

Avenida Presidente Vargas, 534 / 2º andar – Centro – Rio de Janeiro – CEP 20071-000 
Telefax 21 2518-1095 e 2253-0607 bioqualitas@bioqualitas.com.br   
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