BIOQUALITAS‘

INTERPRETACAO DA NORMA ABNT NBR ISO 22000:2006

OBJETIVO
Conhecer o conteudo da Norma para facilitar o acompanhamento do curso de Auditor
Interno da ISO 22000, bem como para orientar empresas que desejam certificar-se nesta

Norma, prestando consultoria para a implementacéo dos requisitos.

PuBLIco ALVO
Nutricionistas, engenheiros de alimentos, técnicos das areas de alimentos, farmacéuticos,
bidlogos, veterinarios, gastrobnomos e profissionais que trabalham na producdo de

alimentos interessados em dominar o tema “Seguranca dos Alimentos”.

CONTEUDO PROGRAMATICO
= 1SO 22000 — Por que o mercado precisava desta norma?
= Beneficios, aplicacdo, interfaces com outras Normas e Legislacdes locais e com o
Codex Alimentarius
= Normas da familia ABNT NBR ISO 22000
= Sumario da Norma ABNT NBR ISO 22000 (um tour na Norma)
= Introducédo, objetivo, referéncias normativas, termos e definicbes, requisitos (4 a 8) e
anexos
= Requisito 4 — Requisitos de documentacao
= Requisito 5 — Responsabilidade de direcao
= Requisito 6 — Gestado de recursos
= Requisito 7 — Planejamento e Realiza¢do de Produtos Seguros (até 7.8):
e Generalidades
e Programas de Pré-requisitos:
a) Boas Praticas (programa de pré-requisitos operacionais — Pontos
de Controle) e Procedimentos Operacionais Padronizados:

- Boas Préticas X APPCC na Seguranca dos Alimentos.
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b) APPCC

- Introducéo — objetivo, historico e beneficios

- Plano APPCC

- Principios de 1 a 7 — exemplificacdo de um plano APPCC (1

produto)
= Requisito 7.9 — Rastreabilidade

= Requisito 7.10 — Controle de ndo-conformidade

= Requisito 8 — Validacao, verificacdo e melhoria do sistema de gestdo da seguranca de
alimentos

= Caminho para a certificagcdo ABNT NBR ISO 22000

CARGA HORARIA
16 horas

DATA

A ser agendada

HORARIO
9:00 as 18:00 horas

INSTRUTOR

Brigitte Bertin — farmacéutica e microbiologista

LocAL
Av. Presidente Vargas, 534/2° andar — Centro — Rio de Janeiro

(proximo a estacao do metrdé da Uruguaiana)

INVESTIMENTO
R$ 535,00 (Norma inclusa)
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PAGAMENTO
A vista até a data limite de inscri¢éo
ou

Em 2 parcelas iguais

MAIS INFORMACOES
Telefones: 21 2253-0607 / 2518-1095 / 9857-3386
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